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[l Premios Ecogourmets 2006

Cristina Narbona reconoce la labor de productores
y exportadores de alimentacion ecologica

El vigésimo Salon Internacional del Club de Gourmets ha sido el escenario para
la entrega de los galardones a empresas dedicadas a la agricultura y ganaderia
ecologicay a los profesionales del periodismo que contribuyen a su difusion

10 may. 06.- La ministra de Medio Ambiente, Cristina Narbona, ha entregado la
segunda edicion de los “Premios Ecogourmets a la Alimentacion Ecoldgica”, que se
conceden en el marco del XX Salon Internacional del Club de Gourmets. Este afio los
premios se han ampliado a 12 modalidades, seis de ellas con una dotacion
econdmica de 3.000 euros. De esta forma, se ha buscado fomentar la divulgacion y
el desarrollo de la alimentacion ecoldgica, en especial en el mercado espafiol.

Esta convocatoria tiene el patrocinio de la Fundacion Biodiversidad, junto con la
colaboracion del Ministerio de Medio Ambiente, el Ministerio de Agricultura, Pesca y
Alimentacion y la Sociedad Espafiola de Agricultura Ecoldgica.

Nota de Prensa

Con estos premios se quiere destacar la labor de personas e instituciones que
apuestan por la agricultura ecologica. Los galardones han sido entregados a la mejor
empresa productiva exportadora, a la cooperativa de alimentacion ecoldgica, al mejor
agricultor ecoldgico a titulo principal, asi como al ganadero ecoldgico mas destacado
y al trabajo periodistico mas relevante publicado en cualquier medio de comunicacion
sobre alimentos ecoldgicos.

Del mismo modo, se ha hecho entrega de premios sin dotacién econdmica a las
mejores empresas de ‘Grandes Superficies’ que cuenten con alimentos ecoldgicos
entre sus productos. Las categorias han sido a la de mejor empresa en investigacion
e innovacion tecnoldgica, asi como a la tienda especializada mas destacada en el
ambito de la alimentacion ecolégica. Ademas, también se ha reconocido el trabajo a
la mejor asociacion de consumidores de este tipo de alimentos, al Consejo Regulador
u organismo de certificacion mas destacado que opera en Espafia y, finalmente, a la
persona, asociacion, --publica o privada-- que mas ha destacado por su apoyo a los
alimentos ecoldgicos.
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GALARDONADOS.
Il PREMIOS ECOGOURMETS A LA ALIMENTACION ECOLOGICA

PREMIOS CON DOTACION ECONOMICA (3.000 € cada uno)

Categoria A-1: A la mejor empresa productiva en el ambito del mercado
espafol. Bodegas Robles (Montilla, Cordoba)

Bodegas Robles es una empresa familiar de la campifia cordobesa, bajo la
denominacion Montilla Moriles, que lleva més de 75 afios elaborando vinos de gran
calidad, premiado en numerosos certamenes, con el sistema de crianza del vino
conocido como "crianza bajo velo" o "en flor". Se trata de un método de elaboracion
del vino genuinamente espafiol y es el sistema utilizado para envejecer nuestros
vinos generosos. El alto nivel alcohdlico obtenido por medios naturales gracias al alto
nivel de azucar de la uva local Pedro Ximénez, permite elaborar vinos generosos, sin
tener que recurrir a fortificar el vino para alcanzar el deseado nivel alcoholico.

Categoria A-2: A la mejor empresa productiva exportadora.
Herbes del Moli (Alcocer de Planes, Alicante)

Herbes del Moli es una pequefia cooperativa situada en las montafias de Alicante,
que empez6 su andadura en 1986 y que hoy ha conseguido situarse entre las mas
importantes empresas aromaticas en el ambito nacional, asi como en el ambito
europeo de produccion y comercializacion. Sus productos principales son:
aromaticas, infusiones, aceites esenciales, o difusores aromaticos, entre otros. Sus
producciones estan certificadas tanto a nivel nacional como internacional por las mas
importantes empresas certificadoras de Estados Unidos, Japon y Europa.

Categoria A-3: A la mejor empresa cooperativa de alimentacion ecoldgica.
Sierra de Génave (Jaén)

Sierra de Génave es una cooperativa de primer grado, fundada en 1985 y dedicada a
la produccion de Aceite de Oliva Extra que comercializa a través de la cooperativa de
segundo grado Olivar del Segura. Esta cooperativa formada por 125 socios y mas de
1500 hectéareas de olivar, fue una de las pioneras en Espafia en el desarrollo de un
proyecto productivo en olivar ecolégico con denominacion de Origen Sierra del
Segura y de Aceite de Oliva Virgen Extra bajo cultivo ecoldgico. El aceite ecolégico lo
comercializa bajo dos marcas de notable éxito internacional, tanto en Europa como
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en Asia y en Estados Unidos. Ha recibido numerosos premios y mantiene un alto
nivel de desarrollo mediante colaboraciones en proyectos de investigacion.

Categoria A-4: Al mejor agricultor ecoldgico a titulo principal.
Vicent Marti (Alboraia, Valencia)

Vicent Marti es un agricultor ecolégico situado en plena huerta valenciana, en el
municipio de Alboraia. Desde hace més de 25 afios viene realizando agricultura
ecoldgica, aunando en su actividad las técnicas ecologicas y las tradicionales
aprendidas de su familia de varias generaciones de horticultores. Vicent Marti ha
sabido demostrar que las técnicas tradicionales de cultivo horticolas siguen siendo
vigentes y productivas. Sus campos, sus herramientas y su saber hacer son un
vestigio del pasado que penetra en el presente para demostrar que producir bien sin
contaminar aun es posible. Todas sus producciones las comercializa directamente en
su finca.

Categoria A-5: Al mejor ganadero ecologico a titulo principal.
Miquel Pujols. Mas del Puig (Torello, Barcelona)

Mas del Puig, es una explotacion ganadera familiar, situada en los municipios de
Masies de Roda y de Torell6 en la comarca de Osona en Barcelona. Desde hace
mas de seis afios ha sabido abrirse un espacio en el dificil mercado de la carne
ecologica mediante la diversificacion. Su estrategia se ha basado en producir carne
de alta calidad de cerdo, pollo y vaca basandose en las razas autoctonas catalanas y
en la produccion de sus propios piensos ecoldgicos en sus fincas de 30 hectareas en
las que producen cereales, proteinas y forrajes para el ganado.

Categoria A-6: Al mejor trabajo periodistico sobre alimentacién ecolégica
publicado en cualquier medio de comunicacion.

Premio compartido por: “El cultivo que imita a los ecosistemas” del Diario El
Mundo por Tana Oshimay la revista “Cultivar local” del grupo Red de Semillas.

“El cultivo que imita a los ecosistemas” se trata de un riguroso trabajo de divulgacion
sobre la agricultura ecoldgica y su situacion actual para introducir a los lectores del
diario EI Mundo en el conocimiento de este modelo agroalimentario. El articulo se
publicé en el primer nimero del suplemento mensual “Natura” de reciente aparicion
dedicado a la difusion de temas ecoldgicos.

La Red de Semillas agrupa a numerosos técnicos y productores, que durante los
ultimos afios ha centrado su trabajo en recuperar gran parte del patrimonio genético
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de las variedades autdctonas de todo tipo de cultivo. Ademas de las ferias de
intercambio de semillas, realizan un Boletin Trimestral “Cultivar Local” que se
distribuye a traves de la red virtual, en toda Espafia y en numerosos paises europeos
y latinoamericanos. Esta revista recoge toda la informacion sobre las caracteristicas
de las variedades tradicionales, sus cualidades culinarias, sus caracteristicas
productivas, o los lugares donde pueden ser encontradas, entre otras. “Cultivar local”,
se ha llevado a cabo sin apoyos institucionales y gracias al extraordinario trabajo
realizado por sus socios.

PREMIOS SIN DOTACION ECONOMICA (Trofeo v Diploma)

Categoria B-1: A la mejor empresa o grupo empresarial de grandes superficies
con presencia de alimentos ecoldgicos en sus instalaciones. Eroski (Elorrio,
Vizcaya)

Eroski, ha sido uno de las grandes superficies espafiolas que antes aposto por situar
en sus lineales los productos ecologicos. Ademas Eroski, a traves del programa IDEA
SANA, ha desarrollado campafias de sensibilizacion e informacion sobre los
beneficios de este tipo de productos mediante acciones tales como, articulos en la
revista Idea Sana, escuelas de punto de venta, o dipticos informativos.

Categoria B-2: A la mejor empresa en investigacion e innovacion tecnoldgica.
Caviar de Riofrio (Granada)

Esta experiencia en acuicultura se remonta a 1956. Sus fundadores crean la primera
piscifactoria comercial en Espafia e introduce la cria de la trucha. El afan de su
fundador por encontrar la mejor calidad en aguas, elemento esencial en la cria, les
trajo hasta Riofrio. Hoy se centra en la cria del esturién y en la comercializacion de
los nuevos preparados, entre los que destaca el caviar. Una investigacion continlia
en colaboracion con numerosas universidades y organismos oficiales, paralelamente
a una gran vision estratégica para obtener productos de maxima calidad y sabor han
sido la clave del desarrollo de esta empresa.

Es la Unica piscifactoria en Espafia acogida al sistema de produccion ecoldgica

100%. Estan doblemente certificados: produccion y productos. Los organismos
certificadores son “CAAE" y “Calidad Certificada”.

Categoria B-3: A la mejor tienda especializada de alimentaciéon ecoldgica.

Ecocentro (Madrid)
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Ecocentro es un espacio pionero en la comida ecoldgica y natural en nuestro pais.
Un establecimiento que ha sabido reunir en el mismo espacio: cocina vegetariana,
restaurante a la carta, restaurante autoservicio, teteria, reposteria casera y comida
para llevar, dentro del area de restaurante. En el espacio de tienda natural pone a
disposicion de los clientes alimentos ecoldgicos, libros, o cosmética natural, entre
otros productos. Ademas realiza numerosas actividades como foros, medicina
holistica, escuela de salud, o yoga.

Categoria B-4: A la mejor asociacion de consumidores de alimentos
ecoldgicos. Tierra Llana (Albacete)

La Asociacion de Consumidores Tierra Llana de Albacete se constituyd en el afio
2002 y en este corto periodo se ha convertido en una de las asociaciones de
consumidores mas importantes de Espafia. En la actualidad presta servicios a mas
de 200 familias, lo cual supone que mas de 1000 personas puedan adquirir sus
productos ecoldgicos a través de la tienda de la asociacion.

Las actividades de la asociacion van mucho mas alla de la venta de productos, ya
que en la actualidad realiza programas de formacion para sus asociados, promocion
del consumo y de la agricultura ecoldgica, conferencias, o colaboraciones con las
radios locales, contribuyendo de manera significativa a mejorar los habitos de
consumo de sus asociados.

Categoria B-5: Al mejor consejo regulador u organismo de control en
alimentacion ecoldgica. Asociacion CAAE (Sevilla)

Entre todas las entidades de Certificacion de Espafia, la Asociacion CAAE ha
significado un modelo distinto tanto por la cantidad de productores que agrupa como
por la gran diversificacion de actividades que patrocina: revistas, publicaciones de
distintos géneros, cursos, conferencias o campafias publicitarias. El trabajo
desarrollado por la Asociacion CAAE ha sido clave para que en estos momentos
Andalucia lidere el movimiento de la Agricultura y Ganaderia Ecoldgica en Espafia.

Categoria B-6: A la persona, asociacion o entidad publica o privada que méas
haya destacado en su apoyo a los alimentos ecoldgicos. Diputacién de Zamora

El trabajo de la Diputacion de Zamora en los ultimos seis afios en ganaderia y
agricultura ecoldgica ha sido ejemplar en el entorno de las instituciones espafiolas. A
pesar de tratarse de una diputacion pequefia y de escasos recursos econdémicos, ha
sabido articular en torno suyo un movimiento de apoyo y promocion a la agricultura y
ganaderia ecologica mediante el desarrollo de conferencias, jornadas
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internacionales, cursos de formacién, etc, que han concluido con la puesta en

marcha de Ecocultura, una feria de referencia sobre la ganaderia y agricultura
ecoldgica.

ICORREO ELECTRONICQO|
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